FILTRO DE ACEITE
MEDIANTE PAPEL

> Equipo ideal para procesos de fritura que generan gran cantidad de
sedimentos como manies y palitos salados, logrando una mejora
muy importante en la vida util del aceite y en la calidad del producto.

El principio de funcionamiento consiste en pasar un caudal de aceite
a través de un papel filtrante especial, que retiene particulas muy
pequefias. Se puede utilizar en produccién continua o en trasvasado
a los tanques.

El ancho util del papel filtrante es de 900 mm vy los rollos tienen 100
metros de largo lo que permite un funcionamiento autbnomo por
varios dias.

Funcionamiento totalmente automatico y programable por medio de
una pantalla tactil y un PLC.

Construccion en acero inoxidable AISI 304 a excepcion de los
elementos mecanicos vy los filtros.
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